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Tarkastuksen perusteet

Hyvinkaan kaupungin ymparistoterveydenhuollon valvontasuunnitelmassa on maaritelty perusteet
valvontakohteiden saannollista valvontaa koskevalle tarkastustiheydelle seka tarkastusten sisalldlle.
Saanndllisen valvonnan tarkastustiheys perustuu valvontakohteiden riskinarviointiin seka
valtakunnallisessa terveydensuojelun valvontaohjelmassa annettuun ohjeeseen.

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Keittidssa on riittavasti kylma- ja kuivasailytystilaa, astianpesukone ja huuva uunin ja lieden ylla.
Kéasienpesupisteet on keittiossa ja tarjoilussa. Lisaksi on vesipisteet keittidssa elintarvikkeiden pesuun ja
ja astioiden pesuun. Henkilékunnalle on toimisto ja pukutila/WC. Siivousvalineille on asianmukaisesti
varusteltu siivousvalinetila.

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Keittion pinnoitteet ovat hyvakuntoisia muuten, mutta keittion ja tarjoilutilan valisella kynnyksella
lattiapinnoitteessa on kaksi halkeamaa, jotka on syyta huoltoimenpiteena tiivistad. Halkeamakohta on
saatu puhdistettua, eikd se ole kerannyt toistaiseksi likaa.

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kylmékaappi on vaihdettu vuonna 2023. Pakastekaappi on vaihdettu helmikuussa. Vitriini on korjattu
elokuussa 2024.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
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Keittion tilat olivat pinnoiltaan siistit.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Huuvat olivat puhtaita. Niiden puhdistuksesta vastaa Villatehtaan kiinteistd. Kylméalaitteet olivat puhtaat.
Pakastimessa oli pohjalla hieman roskaisuutta ja kylmélaitteessa nestelaikkuja. Veitset ja leikkuulaudat
olivat puhtaita.

Siivousvdlinetilassa pitkavartisia siivousvalineita pidettiin telineessé ja ne olivat puhtaita.
Siivousvalinetilassa on vesipiste, kuivausputket ja hyllytilaa tarvikkeille. Lavuaarissa oli astioita.
Keittiossa kaytetaan kertakayttoliinoja.

--> Pitakaa siivousvalinetilan lavuaari vapaana kaytossa!
--> Puhdistakaa kylmé- ja pakastelaitteiden pohjat sdanndllisesti!

3.5. Haittaeldinten torjunta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Haittaeldaimista ei ole sen jalkeen ollut ongelmia, kun sokeritoukkia on torjuttu myrkytyksilla tiloissa.

3.6. Jatehuolto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Keittiossa lajitellaan kaikki mahdollinen jate. Haisevat jatteet tyhjennetaén paivittain kiinteiston
jateastioihin.

Kohteessa ei ole puhuttu elintarviketoimijan biojatteen kirjausvelvollisuudesta. Syntyvéasté biojatteen
maarasté ja laadusta tulee jatelain mukaisesti pitda kirjaa. Sen tavoitteena on biohavikin vahentaminen.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Keittiossa kasitellaén vain kuorittuja perunoita ja porkkanoita. Raakaa lihaa késitellaan eri
leikkuulaudoilla (kala, liha, kana). Salaatin ja leivan kasittelyyn on eri leikkuulautoja. Elintarvikkeiden
kasittelyyn kaytetaan kertakayttokasineita.

4.2. Kasihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kasienpesupisteet olivat asianmukaisesti varusteltuja keittiossa ja tarjoilutilassa.

4.4. Henkildkunnan terveydentilan seuranta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kahdelta tyontekijalta oli salmonellatodistukset talletettu omavalvontakirjanpitoon vuosilta 2013- 2016.
Tyon aikaisen terveydentilan selvityksen tarvetta ei ole ollut. Valilla keittiossa on tydskennellyt Iahinna
aamuisin kolmaskin henkild. Hanelle ei ole tehty terveystarkastusta elintarvikety6ta varten.
Toimenkuvana on mm. pilkkoa salaatteja ja raastaa juureksia.

--> Teettdkaad kolmannelle tyontekijalle terveystarkastus elintarvikety6ta varten. Vahintaéan
kuukauden kestoisessa keittiotydssa, jos kasittelee pakkaamattomia kuumentamattomia
elintarvikkeita, tulee terveystarkastus tehda.

Jatkossa jos tydntekijoilla on kuumeista vatsatautia tai jos perheessa on salmonellaa, tulee
terveysselvitys tehda.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kaikilla kolmella keittiosséa tyoskentelevalla on hygieniaosaamistodistuskopio omavalvontakirjanpidossa.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmasséa sdilytettavien elintarvikkeiden lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kylmasailytystilojen lampétiloja on kirjattu miltei viikottain. Lampétilat ovat olleet asianmukaisia.
Kylmalaitteissa on l[Ampomittareita. Lisaksi on kaytdsséa inrapunamittari.
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Mitatut pintalamétilat kylmalaitteissa oli
 pilkottu salaattipussi vihanneskaapissa+ 6,0 °C
« pilkottu punasipuli + 5,5 °C astian paalta.
Keskikylmékaappi on vaihdettu vuonna 2023. Rikkoontuminen on kirjattu poikkeamiin.
6.6. Pakasteiden ja jAadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pakastesailytystilojen [ampétiloja on kirjattu miltei viikottain. LAmpétilat ovat olleet asianmukaisia.
Mitatut pintalampétilat pakastimissa oli - 13,9 °C leip4, ja jauheliha. Tuotteet olivat jaisia ja laitemittarit
nayttivat - 20 - - 21 °C. Kaappeja oli availtu aamulla.

Pullapakastin oli uusittu helmikuussa. Rikkoontuminen on kirjattu poikkeamiin.

6.9. Lampéotilahallinta myynnissa ja tarjoilussa

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kuumien ja kylmien ruokien (keitot, muut kuumat ruuat, salaatit) on kirjattu miltei viikottain.
Lampdtilat ovat olleet asianmukaisia.

Vitriinin lampotilaa on kirjattu myods samalla tiheydelld. Poikkeamat on merkitty (vitriinin korjaus
elokuussa 2024). Tarkastuksella vitriinin lampétilaksi mitattiin + 6,2 °C. Vitriinissa on kaytetty
kylmalevyja.

Catering-tarjoiluja Villatehtaalla on ollut Iahinna kahvitarjoiluja.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET

10.1. Erilléén pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kahvilan lounaslistassa on melko paljon gluteenittomia ruokia. Keittiossa leivotaan vehnajauhoilla
vahan, lahinna foccacciaa ja valmispakastepullia. Gluteenittomat voileivat tarjoiluihin tehdaan omalla
alustalla tai puhdistetaan poytataso ennen valmistusta. Yksittéiset tarjoiltavat gluteenittomat leivat
otetaan suoraan pakkasesta ja lammitetaan mikrossa ja tarjoillaan lautaselta. Tarjoilussa on erillisia
margariininappeja.

Kuiva-ainevarastossa oli yksittainen pastapaketti, pastaa ei normaalisti valmisteta gluteenittomana.
Astiassa, jossa oli keksipaketteja, ei ollut gluteenittomia paketteja.

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT
14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Keittidtydssa on kaytdssa haarukka- malja -merkityt nitriilikésineet. Lounaita pakataan myos take-away-
pakkauksiin, jotka on edellisen tarkastuksen jalkeen vaihdettu. Kannessa oli haarukka-malja-merkki.
Kulhon pakkauksessa oli haarukka-malja -merkki.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Vastaanotossa on kirjattu kylma- ja pakastetuotteiden lampétiloja vaihdellen miltei viikottain ja ne ovat
olleet lampétiloiltaan asianmukaisia.

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT
16.6. Takaisinvedot

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Takaisinvetoja ei ole ollut. Niiss& toimittaisiin toimittajan ohjeen mukaan. Omavalvontasuunnitelmassa
on hyva olla ohjeistus takaisinvetotoimenpiteista ja niiden kirjaamisesta.

17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Pintahygienianaytteitd on otettu vuosina 2022, 2023 ja 2024 23- 25 kpl. Tulokset ovat olleet hyvia.
Vuonna 2025 pintahygienianaytteita ei ole otettu.

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito
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Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet
Viimeisin Oiva-raportti oli asiakkaille esilla.

Lisatiedot

Yleisesti asteikko tarkoittaa seuraavaa:

A-kirjain = Oivallinen/Erinomainen = asiat ovat kunnossa.

B-kirjain = Hyva = toiminnanharjoittajaa/valvontakohteen edustajaa pyydetaan omatoimisesti
korjaamaan havaittuja epakohtia.

C-kirjain = Korjattavaa = toiminnanharjoittajalle/valvontakohteen edustajalle annetaan korjauskehotus ja
maaraaika korjaustoimenpiteiden toteuttamiseen, minka jalkeen tehdaan uusintatarkastus.

D-kirjain = Huono = asian korjaamiseksi aloitetaan hallinnolliset pakkokeinot.

Sovelletut sddnnokset

Elintarvikelaki (297/2021)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta
Maa- ja metsatalousministerién asetus elintarvikehygieniasta 318/2021
Tartuntatautilaki § 56

Maksu 215,00 €

Maksuperusteet

Hyvinkaan kaupungin ymparistoterveydenhuollon maksutaksa Ympla 16.12.2021 § 82.

Tarkastus on Hyvinkaan kaupungin ymparistélautakunnan hyvaksyman ymparistoterveydenhuollon
valvontasuunnitelman mukainen tarkastus. Valvontasuunnitelmaan sisaltyvista tarkastuksista ja muista
toimenpiteista perittava, elintarvikelain 73 §:n edellyttdma maksu maaraytyy ymparistdlautakunnan
hyvaksyman taksan mukaisesti. Maksun perusteena olevaan tarkastusaikaan siséltyy tarkastuksen
lisaksi tarkastuksen valmisteluun ja tarkastuskertomuksen laadintaan kaytetty aika.

Tarkastaja Pia Tiainen
TERVEYSTARKASTAJA
+358408365117
pia.tiainen@hyvinkaa.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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